BIOCHIMIE 1

STRUCTURA

Anul de studiu |

Semestrul ]

Regimul disciplinei Disciplina obligatorie de specialitate - Stiinte
fundamentale

Nr. de ore / sdptdmdnd 2 ore curs, 3 ore lucrari practice

Nr. credite transferabile 3 ECTS

OBIECTIVE

Cunoasterea principalelor clase de biomolecule (glucide, lipide, proteine, acizi nucleici, vitamine) sub
urmétoarele aspecte: structurd chimicd, proprietati, distributie si rol fiziologic. Intelegerea modului in care
principalele clase de biomolecule guverneaza organizarea moleculara a organismului animal.

CONTINUT
Curs Nr. ore
Importanta biochimiei in medicind.Dezvoltarea biochimiei. Descoperiri marcante in domeniul biochimiei. Principalele clase
de biomolecule

Aminoacizi si peptide. Importanta biomedicala. Caracterizarea generald si clasificarea aminoacizilor. Proprietatile fizice si
chimice ale aminoacizilor Legdtura peptidica si caracterul partial de dubld legatura Caracterizarea generala si clasificarea 2
peptidelor Peptide cu importanta fiziologica (carnozina, ansering, glutation, oxitocina, vasopresing, insulina si glucagon).
Proteine. Structuri de ordin superior Importanta biomedicala. Caracterizare generald Clasificarea proteinelor Nivelurile de
organizare ale proteinelor Conformatia proteinelor

Proteine fibrilare si globulare Proteine fibrilare. Importanta, rolul, structura si distributia in organismele vii (keratinele si
colagenul). Proteine globulare. Importanta, rolul, structura si distributia in organismele vii (hemoglobina, mioglobina si 4
proteinele plasmatice) Proteine musculare. Rolul, functia si structura actinei si miozinei

Enzime. Caracterizare generala. Proprietatile specifice ale enzimelor. Organizarea structurald a enzimelor. Cofactori
enzimatici. Teoria catalizei enzimatice. Clasificarea si nomenclatura enzimelor. Cinetica enzimatica

Glucide. Importanta biomedicala. Caracterizare generald si clasificare. Monoglucide. Clasificarea si izomeria monoglucidelor.
Conformatie si configuratie. Monoglucide si derivatii lor. Rolul si importanta fiziologica. Diglucide reducatoare si 2
nereducdtoare. Rolul si importanta lor in natura

Poliglucide. Caracterizare generala si clasificare.. Poliglucide cu rol structural si de stocare a energie. Poliglucide utilizate in
industria alimentara

Structure et fonction des acides nucléique. Nucleotide. Structura si functia acizilor nucleici. Organizarea ADN-ului 4
Lipide. Importanta biomedicald, caracteristicile generale si clasificarea.. Acizi grasi saturati si nesaturati. Proprietati fizice,
chimice si fiziologice. Acilglicerolii. Triacilglicerolii, principalele forme de depozitare a acizilor grasi. Fosfolipide, glicolipide si

2

sfingolipide. Rolul, importanta si distributia in naturd. Hidrocarburi, steroizi si vitamine liposolubile. Rolul, importanta si

distributia lor. Peroxidarea lipidelor si rolul antioxidantilor

Lucrdri practice / seminar Metode de predare Nr. ore
Proceduri de dezintegrare a tesuturilor animale si vegetale. Determinarea mediului

optim pentru extractia proteinelor tisulare. Se va lucra pe echipe formate din cate 2

studenti. Se vor studia referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform 3

tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui tabel general in
care se vor trece observatiile si concluziile activitatii experimentale. Sistematizarea,
consolidarea si evaluarea cunostintelor prin aplicatii teoretice.
Determinarea punctului izoelectric al proteinelor. Se va lucra pe echipe formate din
cate 2 studenti. Se vor studia referatele iar activitatea experimentald se va efectua
conform tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui tabel L 3
general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatii experimentale. Expllcatle
Sistematizarea, consolidarea si evaluarea cunostintelor prin aplicatii teoretice. Experimentare
R R R N . R . o Interpretare rezultate
Dispersia proteinelor intr-un mediu apos si dublul strat electric. Purificarea
proteinelor prin precipitare. Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Se vor
studia referatele iar activitatea experimentala se va efectua conform tehnicilor
prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui tabel general in care se vor
trece observatiile si concluziile activitatii experimentale. Sistematizarea, consolidarea
si evaluarea cunostintelor prin aplicatii teoretice.
Dozarea proteinelor tisulare prin reactia Biuretului. Se va lucra pe echipe formate din
cate 2 studenti. Se vor studia referatele iar activitatea experimentald se va efectua 3
conform tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la prepararea solutiilor



etalon stoc si la interpretarea rezultatelor obtinute.Sistematizarea, consolidarea si

evaluarea cunostintelor prin aplicatii teoretice.

Separarea electroforeticd a proteinelor serice. Calcularea raportului A/G. Se vor

studia referatele iar activitatea experimentala se va efectua conform tehnicilor

prezentate. Se va utiliza o singura celula electroforetica unde vor fi migrate cel putin

12 probe de ser provenite de la diverse specii de animale. Studentii vor evalua 3
calitativ si cantitativ electroforegramele. Se vor viziona filme didactice si se vor

rezolva diferite cazuri ipotetice. Sistematizarea, consolidarea si evaluarea

cunostintelor prin aplicatii teoretice.

Analiza cromatografica. Separarea hemoglobinei dintr-un amestec de biomolecule

prin cromatografie de excludere moleculara. Se va lucra pe echipe formate din cate 2

studenti. Se vor studia referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform 3
tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui tabel general in
care se vor trece observatiile si concluziile activitatii experimentale.

Cineticd enzimatica. Determinarea activitatii enzimatice a celulazei dintr-un extract
de ciuperci comestibile. Se vor studia referatele iar activitatea experimentala se va
efectua conform tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui
tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatilor.

Cinetica enzimatica. Determinarea efectului concentratiei de enzime si substrat
asupra vitezei de reactie. Se vor studia referatele iar activitatea experimentala se va
efectua conform tehnicilor prezentate. Cadrul didactic va interveni la realizarea unui
tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatii experimentale.
Cinetica enzimatica. Determinarea vitezei de reactie in prezenta sau absenta enzimei
si determinarea efectului temperaturii si pH-ului asupra vitezei de reactie. Se vor
studia referatele iar activitatea experimentala se va efectua conform tehnicilor
prezentate. Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Cadrul didactic va
interveni la realizarea unui tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile
activitatii experimentale.

Analiza comparativa a hidrolizei amidonului in conditii acide si enzimatice.
Identificarea maltozei si determinarea punctului final al hidrolizei. Se vor studia
referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform tehnicilor prezentate. 3
Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Cadrul didactic va interveni la

realizarea unui tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatilor

Dozarea glucidelor reducatoare si totale din produse lactate indulcite. Se vor studia

referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform tehnicilor prezentate.

Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Cadrul didactic va interveni la 3
realizarea unui tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatii

experimentale.

Dozarea HMF din diverse sortimente de miere si calitatea acestora. Se vor studia

referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform tehnicilor prezentate.

Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Cadrul didactic va interveni la 3
realizarea unui tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatii

experimentale.

Analiza ADN-ului fagului lamda cu ajutorul enzimelor de restrictie. Se vor studia

referatele iar activitatea experimentald se va efectua conform tehnicilor prezentate.

Se va lucra pe echipe formate din cate 2 studenti. Cadrul didactic va interveni la 3
realizarea unui tabel general in care se vor trece observatiile si concluziile activitatii
experimentale.

Determinarea indicilor de caracterizare ale lipidelor. Determinarea indicelui de
saponificare, indicelui de aciditate si a indicelui de peroxid. Se vor studia referatele
iar activitatea experimentald se va efectua conform tehnicilor prezentate. Se va lucra
pe echipe formate din 2 studenti. Pentru fiecare proba de grasime, fiecare ecchipd va
determina Is la si Ip. Se vor interpreta rezultatele si se vor desprinde concluziile
finale.
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EVALUARE

Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pond.erevdm nota
finala (%)

Capacitatea de a raspunde corect la intrebari din materia
Curs de curs ce reflectd nivelul de intelegere al principiilor, Evaluare fin scris 70
fenomenelor si teoriilor.

Capacitatea de a raspunde corect la intrebdri din materia
de laborator ce reflecta nivelul de intelegere al principiilor,
fenomenelor si teoriilor si aplicarea lor in practica precum
si prelucrarea si interpretarea corecta a datelor obtinute in
urma efectuadrii lucrdrii practice.

Evaluare pe parcurs in
timpul lucrarilor
practice si in scris tip
grild

Lucrari practice /
seminar / proiect

30

Titularul activitatilor de curs Prof. Univ. Dr. Andreea Iren SERBAN

Titularul activitatilor de seminar / laborator / proiect SL.Dr. luliana GAJAILA, SL. Dr. Corina Nicoleta PREDESCU, SL dr. Florin
IORDACHE, Asist. Drd. Adriana IONESCU
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