INSPECTIA $I CONTROLUL IN UNITATI SPECIALIZATE PENTRU OBTINEREA $| PROCESAREA
PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA 1

STRUCTURA

Anul de studiu Vi

Semestrul Xl

Regimul disciplinei Disciplina optionala aprofundata - Igiena alimentara
Nr. de ore / sdptdmadnd 1 ora curs, 2 ore lucrari practice

Nr. credite transferabile 6 ECTS

OBIECTIVE

Formarea notiunilor si deprinderilor specifice inspectiei si controlului in unitati de industrie alimentara.
Cunoasterea notiunilor specifice necesare desfasurarii inspectiilor si controlului in unitati specializate de
obtinere a alimentelor de origine animald. Cunoasterea etapelor necesare pentru inregistrare / autorizarea
sanitara veterinard a unitatilor de prelucrare a alimentelor de origine animala.

CONTINUT

Curs Nr. ore
Notiuni generale privind inspectia si controlul in unitati de procesare a alimentelor de origine animala.

Principii referitoare la inspectia si controlului in industria alimentard. Rolurile si responsabilitatile partenerilor lantului 2

alimentar (guvern, consumatori, industria alimentara).

Impactul social si economic al inspectiilor si controlului in industria alimentard. Necesitatea si rolul sistemelor de
management al calitatii si sigurantei alimentare in industria alimentara.

nregistrarea operatorilor din domeniul alimentar. Importanta folosirii ghidurilor de buna practic.

Autorizarea operatorilor din domeniul alimentar.

Etape necesare pentru autorizarea/inregistrarea unitatilor.

Formarea personalului implicat in controlul oficial. Categorii de unitdti supuse controlului oficial.

Cerinte generale de igiend pentru autorizarea, inregistrarea si functionarea unitatilor cu profil alimentar.

Obligatiile operatorilor din sectorul alimentar care importa produse alimentare care nu provin din spatiul comunitar.
Cerinte specifice pentru unitatile specializate pentru productia si prelucrarea carnii.

Cerinte specifice pentru unitatile specializate pentru productia primard a produselor pescaresti (nave, vase fabrica si alte
tipuri de unitdti), a molustelor si crustaceelor (zone de productie precum centre de recoltare si expediere, purificare etc.); 2
cerinte pentru unitdtile specializate pe procesarea produselor piscicole.

R R NN R R

Lucrari practice / seminar Metode de predare Nr. ore
Inspectia si controlul in unitdti specializate pentru producerea si Exemplificarea de catre cadrul didactic a 3
procesarea, inclusiv transarea de carne rosie si vanat (fise de evaluare). tehnicilor de control oficial, urmata de aplicatii

Inspectia si controlul in unitati specializate pentru producerea si efectuate de catre studenti sub supravegherea 4
procesarea, inclusiv transarea de carne alba (fise de evaluare). cadrului didactic. Deplasare tematicd in unitati

Inspectia si controlul in unitati specializate pentru producerea si de profil. 4
procesarea de carne tocata si preparata (fise de evaluare).

Inspectia si controlul in unitdti specializate pentru producerea si 3
procesarea produselor din carne (fise de evaluare).

Inspectia si controlul in unitati specializate pentru producerea si 4

procesarea de peste si produse din peste (fise de evaluare).
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*** Ordin 57/2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitara veterinard a unitatilor care
produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine animald, cu modificdrile si completarile ulterioare.

*** Ordin 35/2011 privind aprobarea Conditiilor minime de functionare a abatoarelor de capacitate mica.

*** Ordin 134/2010 pentru aprobarea Normelor privind fabricarea, transportul, depozitarea, comercializarea si controlul oficial al
temperaturii alimentelor congelate rapid, destinate consumului uman

*** Ordin 68/2005 pentru aprobarea Normei privind Sistemul rapid de alertd pentru alimente si furaje.

*** Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004, privind igiena produselor alimentare.



*** Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de
igiena care se aplicd alimentelor de origine animala (Official Journal of the European Union L 139 of 30 April 2004).

*** Regulamentul (UE) 625/2017 AL PARLAMENTULUI EUROPEAN SI AL CONSILIULUI din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sanatatea si bunastarea
animalelor, sanatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005,
(CE) nr. 1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE) 2016/2031 ale Parlamentului
European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr. 1099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,
2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale
Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE
si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/ 438/CEE a Consiliului.

*** Regulamentul (CE) Nr. 2073/2005, 15 Noiembrie 2005 cu privire la criterii microbiologice pentru produse alimentare.

*** Regulamentul (CE) nr. 2074/2005 al Comisiei din 5 decembrie 2005 de stabilire a masurilor de aplicare privind anumite produse
reglementate de Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si organizarea unor controale oficiale
prevazute de Regulamentele (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si (CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si
al Consiliului, de derogare de la Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si de modificare a
Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si (CE) nr. 854/2004.

*** Regulamentul (CE) Nr. 178/2002 al Parlamentului European si al Consiliului din 28 ianuarie 2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor
generale ale legislatiei alimentare, de instituire a Autoritdtii Europene pentru Siguranta Alimentara si de stabilire a procedurilor in
domeniul sigurantei produselor alimentare.

*** Regulamentul (CE) Nr. 1069/2009 al Parlamentului European si al Consiliului din 21 octombrie 2009 de stabilire a unor norme sanitare
privind subprodusele de origine animald si produsele derivate care nu sunt destinate consumului uman si de abrogare a Regulamentului
(CE) nr. 1774/2002 (Regulament privind subprodusele de origine animald)

*** Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare.

*** note de curs, prezentari PP.

EVALUARE
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pond.ere.dm nota
finala (%)

Informatii furnizate prin notite de curs si L

Curs s ) Examen scris grila 60
surse bibliografice recomandate

Lucrari practice Completarea si interpretarea fiselor de )

P / P ; P ; Evaluare fise de lucru. 40

seminar / proiect evaluare a unitatilor de industrie alimentara
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