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Regimul disciplinei DOB - DF
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Numarul total de ore conform planului de invatamant Curs—0ore; L—33 ore
Numarul de credite transferabile 2

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Formarea competentelor necesare pentru asigurarea calitatii si sigurantei alimentelor, prin intelegerea
notiunilor specifice, identificarea si evaluarea riscurilor, precum si aplicarea corecta a cerintelor legale
si igienico-tehnologice din procesul de productie si control alimentar.

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

*Se vor specifica pe scurt continutul disciplinei la curs si Lucrdri practice L (denumire capitol si continut capitol)

Inspectia, controlul si auditul in unitatile de abatorizare a animalelor de interes 16

economic

Inspectia, controlul si auditul in unitatile de procesare a produselor alimentare ‘ 17
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EVALUARE
Curs TntrePéri de tip t(?st grila Examen scrist, 10 grile, 50%
(cu raspuns multiplu). subiect multiplu
Implicarea n activitatile
L didactice solicitate Prezentare studiu de caz 50%
(Proiecte, Studii de caz)
Alte activitati - - -
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